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1 მსოფლიო ისტორია და საქართველო 3 90 54 36 1 ლიტერატურა და ხელოვნება 4 120 34.5 85.5
2 ქართული ენა და ქართველები 5 150 32.5 117.5 2 ეკონომიკის საფუძვლები 4 120 34 86
3 აზროვნების მათემატიკური წესი 5 150 64 86 3 საველე პრაქტიკა 2 60 54 6
4 ინგლისური ენა 5 150 90 60 4 კალკულუსი 6 180 65 115
5 ლოგიკა 4 120 37.5 82.5 5 ზოგადი ბიოლოგია (თეორიული კურსი) 3 90 50 40
6 აკადემიური წერა 1 30 9 21 6 ზოგადი ფიზიკა 5 150 53 97
7 მათემატიკის საფუძვლები 3 90 7 ზოგადი ქიმია (თეორიული კურსი) 4 120 52 68
8 8 ზოგადი ქიმია (ლაბორატორიული კურსი) 3 90 56 34

9
26 780 287 403 31 930 398.5 531.5
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1 ზოგადი ბიოლოგია (ლაბორატორიული კურსი) 4 120 75 45 1 პოლიტიკური იდეოლოგიები 4 120 31.5 88.5
2 სტატისტიკა 5 150 65 85 2 ზოგადი ბიოქიმია 4 120 65 55
3 ზოგადი მიკრობიოლოგია 4 120 51 69 3 ფიზიკური და კოლოიდური ქიმია 5 150 94 56
4 ქიმიის ლაბორატორიული პრაქტიკუმი 5 150 92 58 4 სურსათის ინჟინერია I 5 150 54 96
5 ორგანული ქიმია I (თეორიული კურსი) 3 90 48.5 41.5 5 სურსათის მიკრობიოლოგია 5 150 47 103
6 ორგანული ქიმია I (ლაბორატორიული კურსი) 3 90 60 30 6 საინჟინრო გრაფიკა I 5 150 64 86
7 ფიზიკა (თეორიული კურსი)  II 4 120 49 71 7 სურსათის ტექნოლოგიის საფუძვლები 4 120 32 88
8 ფიზიკა (ლაბორატორიული კურსი) II 1 30 17 13

29 870 457.5 412.5 32 960 387.5 572.5
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1 ფილოსოფია 4 120 35 85 1 სურსათის ხარისხის კონტროლის ფიზიკურ-ქიმიური მეთოდები II 4 120 79 41
2 პროგრამირების საფუძვლები პითონით 5 150 50 100 2 ხილისა და ბოსტნეულის შენახვა და გადამუშავება 5 150 61 89
3 სურსათის უვნებლობა 3 90 48.5 41.5 3 სურსათის ინგრედიენტები 5 150 68.5 81.5
4 სურსათის ინჟინერია II 5 150 54 96 4 ფქვილოვანი და საკონდიტრო ნაწარმის ტექნოლოგია 5 150 66.2 83.8
5 სურსათის ხარისხის კონტროლის ფიზიკურ-ქიმიური მეთოდები I 4 120 79 41 5 სამადუღრე სასმელების ტექნოლოგია 5 150 77 73
6 სასურსათო პროდუქტების ბიოქიმია 5 150 78 72 6 ჩაის გადამუშავების ტექნოლოგია 3 90 48 42
7 არჩევითი საგანი 6 180 7 ხარისხის უზრუნველყოფა და კონტროლი 4 120 17 103

32 960 344.5 435.5 31 930 416.7 513.3
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1 სურსათის რეოლოგია და სენსორული ანალიზი 5 150 54 96 1 სურსათის საწარმოთა დაპროექტება 7 210 80 130
2 ხორცის პროდუქტების ტექნოლოგია 5 150 62 88 2 ფუნქციური სურსათი და ნუტრაცევტიკალები 4 120 48.5 71.5
3 სამაცივრე ტექნოლოგია 5 150 50 100 3 რძის პროდუქტების ტექნოლოგია 5 150 63.5 86.5
4 სურსათის წარმოების ჰიგიენა 4 120 34 86 4 მუშაობა ორგანიზაციაში 4 120 2 118
5 არჩევითი საგანი 10 300 5 არჩევითი საგანი 10 300
6 6
7 7

29 870 200 370 30 900 194 406

სულ 240 7200 2686 3644
საუნივერსიტეტო ზოგადი განათლება 37%

სურსათის ტექნოლოგიის ზოგადი განათლება 
სურსათის ტექნოლოგიის საბაზო განათლება
სურსათის ტექნოლოგიის ძირითადი განათლება
არჩევითი საგნები
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სემესტრული გეგმა - სურსათის ტექნოლოგიის ბაკალავრი - 2026-2030
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